Seminarhotel Romerohaus KW 02

Mittags-Menii

Mittags-Meni

Vegetarisch Fleisch/Fisch
05 01 Lauwarmer Fetakase Uberbackener Seelachs (Nordpazifik)
° ° Tomatensalat Tomatensalat

rote Zwiebelringe

rote Zwiebelringe

M o nta g Knoblauchbrot und Rucola Knoblauchbrot und Rucola

O 6 01 Gratinierter Quinoa-Burger Pouletschenkelstreifen (CH)
d i Dérrtomaten-Pesto Doérrtomaten-Pesto
D i e n Sta orientalischer Couscous-Salat orientalischer Couscous-Salat
g Orangen Fenchel Orangen Fenchel
07 01 Austernsaitlinge und Wirz Schweinskopfbackchen (CH) und Wirz
d L Polentaschnitten Polentaschnitten

M i'ttWOC h Vanille-Sellerie Sauce

Vanille-Sellerie Sauce

Gratinierter Toast

h Art des H
O 8 ° 01 ° n(aCCiabartta,e Znaanuags:e,s

Toast Hawaii
nach Art des Hauses

(Ciabatta, Ananas, Schinken (CH),

Ochsenherztomate, .. .
Do n ne rsta g Bergkise, Olivenerde, Gremolata) Bergkase, Olivenerde, Gremolata)

Gemiusestrudel

09.01 o Rahmsauce

Knoblauch-Kartoffeln

Freitag Wintergemiise

Hackbraten (CH)
Rahmsauce
Knoblauch-Kartoffeln
Wintergemiise

3-Gang Menti inkl. Salatbuffet, Dessert, Schnitz-Wasser und Kaffee / Tee
Tagesteller inkl. stilles Wasser
Tagesteller inkl. stilles Wasser mit AHV-Ausweis

CHF 26.00
CHF 18.50
CHF 15.00

Herzlichen Dank fiir Ihre Reservation via Rezeption bis jeweils 09.30 Uhr am selben Tag. Menii-Anderungen

vorbehalten.

Ein Betrieb der www.igarbeit.ch Kreuzbuchstrasse 44 Offnungszeiten
6006 Luzern 07.30-18.00 Uhr
T 041249 39 29 Mittagsservice
romerohaus@igarbeit.ch 12.00-13.30 Uhr
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