Seminarhotel Romerohaus

Mittags-Menii
Vegetarisch

KW 03

Mittags-Menii
Fleisch/Fisch

12.01.
Montag

Brokkoli-Kase-Schnitzel
Kartoffel-Gnocchi
Salbeibutter
Ratatouille

Pikante Pouletflugeli
Kartoffel-Gnocchi
Salbeibutter
Ratatouille

13.01.
Dienstag

Vegetarische Gemiiseballchen
Tomatensauce
Tagliatelle
Reibkase & Basilikum

Rindfleischballchen (CH)
Tomatensauce
Tagliatelle
Reibkase & Basilikum

14.01.
Mittwoch

Pakora-Gemiise
Avocadodip
Paprika-Reis

Spinatsalat

Seehecht-Knusperli (DE)
Avocadodip
Paprika-Reis
Spinatsalat

15.01.
Donnerstag

Quorngeschnetzeltes
Pilzrahmsauce
Krauter-Kartoffeln
Wirz-Karottengemiise

Pouletgeschnetzeltes (CH)
Pilzrahmsauce
Krauter-Kartoffeln
Wirz-Karottengemiise

16.01.
Freitag

Marinierter Mozzarella
«Penne Cinque Pi”
Rucola & Reibkase

Rohschinkenréschen (DE)
«Penne Cinque Pi”
Rucola & Reibkase

3-Gang Menii inkl. Salatbuffet, Dessert, Schnitz-Wasser und Kaffee / Tee

Tagesteller inkl. stilles Wasser

Tagesteller inkl. stilles Wasser mit AHV-Ausweis

CHF 26.00
CHF 18.50
CHF 15.00

Herzlichen Dank fiir Ihre Reservation via Rezeption bis jeweils 09.30 Uhr am selben Tag. Menii-Anderungen

vorbehalten.
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Offnungszeiten
07.30-18.00 Uhr
Mittagsservice
12.00-13.30 Uhr



