Seminarhotel Romerohaus

Mittags-Menii
Vegetarisch

KW 06

Mittags-Menii
Fleisch/Fisch

02.02.
Montag

Vegetarisches Piccata
Spaghetti
Tomaten-Basilikum-Sauce
Zucchetti

Schweins-Piccata (CH)
Spaghetti
Tomaten-Basilikum-Sauce
Zucchetti

03.02.
Dienstag

Blumenkohl-Wings
Roasted Potatoes
Knobli-Krauter-Joghurt
Ofengemdiise

Pouletfliigeli (CH)
Roasted Potatoes
Knobli-Krauter-Joghurt
Ofengemdiise

04.02.
Mittwoch

Rotes Gemiise-Curry
Basmati Reis
Asiatischer Pak Choi

Butterchicken (CH)
Basmati Reis
Asiatischer Pak Choi

05.02.
Donnerstag

Sautierte Austernpilze
Rotweinsauce
Kartoffelgratin
Marktgemiise

Rindsschmorbraten (CH)
Rotweinsauce
Kartoffelgratin
Marktgemise

06.02.
Freitag

Linsen-Bratlinge
Preiselbeerjus
Lyoner Kartoffel
Wirzgemiise

Wild-Hackbraten (CH)
Preiselbeerjus
Lyoner Kartoffel
Wirzgemiise

3-Gang Menii inkl. Salatbuffet, Dessert, Schnitz-Wasser und Kaffee / Tee

Tagesteller inkl. stilles Wasser

Tagesteller inkl. stilles Wasser mit AHV-Ausweis

CHF 26.00
CHF 18.50
CHF 15.00

Herzlichen Dank fiir lhre Reservation via Rezeption bis jeweils 09.30 Uhr am selben Tag. Menii-Anderungen

vorbehalten.
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Offnungszeiten
07.30-18.00 Uhr
Mittagsservice
12.00-13.30 Uhr



