Seminarhotel Romerohaus

Mittags-Menii
Vegetarisch

KW 09

Mittags-Menii
Fleisch/Fisch

23.02.
Montag

“Penne all’arrabbiata”
marinierter Mozzarella
Rucola & Reibkase

“Penne all’arrabbiata”
Truten-Piccata (EU)
Rucola & Reibkase

24.02.
Dienstag

Krauter-Pilzragout
Blatterteig Pastetli
glasiertes Mischgemiise

Chugelipastetli (Gefligel-CH)
glasiertes Mischgemiise

25.02.
Mittwoch

Gebratene Tofuwiirfel
asiatische Reispfanne
Mungobohnensprossen
Erdnisse

Schweinsstreifen (CH)
asiatische Reispfanne
Mungobohnensprossen
Erdnisse

26.02.
Donnerstag

Gratinierte Chili-Quinoa Burger
Pfefferrahmsauce
Kartoffel-Gemisepfanne

Pouletschenkelsteak (CH)
Pfefferrahmsauce
Kartoffel-Gemisepfanne

27.02.

Uberbackene Zucchetti

Uberbackener Seelachs (DE)

Tomatenpesto Tomatenpesto
F re it a Krauterreis Krauterreis
g Lauchgemiise Lauchgemiise
3-Gang Menii inkl. Salatbuffet, Dessert, Schnitz-Wasser und Kaffee / Tee CHF 26.00
Tagesteller inkl. stilles Wasser CHF 18.50
Tagesteller inkl. stilles Wasser mit AHV-Ausweis CHF 15.00

Herzlichen Dank fiir Ihre Reservation via Rezeption bis jeweils 09.30 Uhr am selben Tag. Menii-Anderungen

vorbehalten.
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Offnungszeiten
07.30-18.00 Uhr
Mittagsservice

12.00-13.30 Uhr



