Seminarhotel Romerohaus

Mittags-Menii
Vegetarisch

KW 17

Mittags-Menii
Fleisch/Fisch

20.04.
Montag

Quinoa-Chiliburger
Blumenkohl-Kartoffelgratin
Krauter-Ol
Pangrattato mit Zitrone

Knuspriger Pouletschenkel (CH)
Blumenkohl-Kartoffelgratin
Krauter-Ol
Pangrattato mit Zitrone

21.04.
Dienstag

Udon-Nudeln
Sesam Friihlingszwiebeln
Miso-glasiertes Gemiise
Eingelegter Rettich

Rindfleischstreifen (CH) Teriyaki
Udon-Nudeln
Miso-glasiertes Gemiise
Eingelegter Rettich

22.04.
Mittwoch

Gebackener Fenchel
Gersten-Risotto
Waldpilze
Rostzwiebeln & Schnittlauch

Geschmortes Rind (CH)
Gersten-Risotto
Waldpilze
Rostzwiebeln & Schnittlauch

23.04.
Donnerstag

Oliven-Mozzarella-Kiigelchen
Pasta mit Ofengemiise
Rosmarin Tomatensauce
Knobli-Ol & Brotbrosel

Rinds-Hackballchen (CH)
Pasta mit Ofengemiise
Rosmarin Tomatensauce
Knobli-Ol & Brotbrosel

24.04.
Freitag

Kichererbsencurry
Kokos-Limetten-Reis
Currygemiise
Limettenzesten & Chili-Ol

Pouletcurry (CH)
Kokos-Limetten-Reis
Currygemiise
Limettenzesten & Chili-Ol

3-Gang Mendii inkl. Salatbuffet, Dessert, Schnitz-Wasser und Kaffee / Tee

Tagesteller inkl. stilles Wasser

Tagesteller inkl. stilles Wasser mit AHV-Ausweis

CHF 26.00
CHF 18.50
CHF 15.00

Herzlichen Dank fiir lhre Reservation via Rezeption bis jeweils 09.30 Uhr am selben Tag. Menii-Anderungen

vorbehalten.
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Offnungszeiten
07.30-18.00 Uhr
Mittagsservice
12.00-13.30 Uhr



