Seminarhotel RomeroHaus

Vegetarisch

KW 19

Meniiplane IG Arbeit

Fleisch/Fisch

05.05.
Montag

Lauwarmer Fetakase
Ofenkartoffel & Krauterquark
Griner Spargel

Rauchlachs
Ofenkartoffel & Krauterquark
Griner Spargel

06.05.
Dienstag

Sautierte Austernpilze
Safranrisotto
Fenchelgemiise

Sautiertes Schweinssteak
Safranrisotto
Fenchelgemiise

07.05.
Mittwoch

Falafel
Fruchtiger Couscous Salat
Minzjoghurt

Geschmortes Rind
Fruchtiger Couscous Salat
Minzjoghurt

08.05.
Donnerstag

Italienischer Scamorza
Cremige Polenta
Zucchetti
Frisches Basilikum

Rohschinkenréschen
Cremige Polenta
Zucchetti
Frisches Basilikum

09.05.
Freitag

Penne all’arrabbiata
Marinierter Mozzarella
Cherry-Tomaten
Schwarze Oliven

Penne all’arrabbiata
Schweinsstreifen
Cherry-Tomaten
Schwarze Oliven

3-Gang Menii inkl. Salatbuffet, Dessert, Schnitz-Wasser und Kaffee / Tee

Tagesteller inkl. stilles Wasser

Tagesteller inkl. stilles Wasser mit AHV-Ausweis

CHF 26.00
CHF 18.50
CHF 15.00

Herzlichen Dank fiir Ihre Reservation via Rezeption bis jeweils 09.30 Uhr am selben Tag. Menliédnderungen

vorbehalten.

Ein Betrieb der igarbeit.ch

|G Arbeit

Kreuzbuchstrasse 44
6006 Luzern

041249 39 29
romerohaus@igarbeit.ch

Offnungszeiten
07.30-18.00 Uhr
Mittagsservice
12.00-13.30 Uhr



