Seminarhotel Romerohaus

Mittags-Menii
Vegetarisch

KW 24

Mittags-Menii
Fleisch/Fisch

08.06.
Montag

Italienische Burrata

Gratinierte Spinat-Cannelloni

Wiirzige Tomatensauce
Rucola

Rauchlachsréschen (NOW)
Gratinierte Spinat-Cannelloni
Wiirzige Tomatensauce
Rucola

09.06.
Dienstag

Gemise-Fruhlingsrollen
Reissalat mit Mango
Siliss-Saure-Sauce
Mungobohnensprossen

Poulet-Friihlingsrollen (CH)
Reissalat mit Mango
Siiss-Saure-Sauce
Mungobohnensprossen

10.06.
Mittwoch

Vegetarisches Schnitzel
Spiegelei
Bratkartoffeln
Gurken-Dillsalat

Fleischkase (CH)
Spiegelei
Bratkartoffeln
Gurken-Dillsalat

11.06.
Donnerstag

Marinierter Krauter-Tofu
Kichererbsen-Curry
Wassermelone
Brunnenkresse

Lammstreifen
Kichererbsen-Curry
Wassermelone
Brunnenkresse

12.06.
Freitag

Krauter-Grillkase
Verschiedene Saucen
Meersalzkartoffeln
Mediterranes Ofengemiise

Pouletschenkelsteaks (CH)
Verschiedene Saucen
Meersalzkartoffeln
Mediterranes Ofengemiise

3-Gang Mendii inkl. Salatbuffet, Dessert, Schnitz-Wasser und Kaffee / Tee

Tagesteller inkl. stilles Wasser

Tagesteller inkl. stilles Wasser mit AHV-Ausweis

CHF 26.00
CHF 18.50
CHF 15.00

Herzlichen Dank fiir lhre Reservation via Rezeption bis jeweils 09.30 Uhr am selben Tag. Menii-Anderungen

vorbehalten.
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Offnungszeiten
07.30-18.00 Uhr
Mittagsservice

12.00-13.30 Uhr



