Seminarhotel RomeroHaus

Vegetarisch

Fleisch/Fisch

24 1
Montag

Gebackener Fetakase mit
Majoranpolenta,
mediterranes Gemiise und
Blattspinat-Salat

Uberbackener Seelachs mit
Majoranpolenta, mediterranes
Gemiise und Blattspinat-Salat

17.10.
Dienstag

Penne al Pesto mit
mariniertem Mozzarella,
Cherrytomaten und Rucola

Penne al Pesto mit
Rauchlachsréschen,
Cherrytomaten und Rucola

18.10.
Mittwoch

Pastetli mit Waldpilz-Ragout
und buntes Marktgemiise

Chiigeli-Pastetli mit
Pilzrahmsauce und
buntes Marktgemiise

19.10.
Donnerstag

Alplermagronen mit
Apfelmus und Réstzwiebeln

Alplermagronen mit
Apfelmus, Réstzwiebeln
und Speckchips

20.10.
Freitag

Im Ofen gebackener Randen
mit Kiirbis-Risotto und
Baby-Lattich

Pochiertes Kabeljaufilet
mit Kiirbis-Risotto und
Baby-Lattich

Herzlichen Dank fiir lhre Reservation via Rezeption bis jeweils 09.30 Uhr am selben Tag. Menii-Anderungen

vorbehalten.

Offnungszeiten
07.30-18.00 Uhr
Mittagsservice
12.00-13.30 Uhr

Kreuzbuchstrasse 44
6006 Luzern

041249 39 29
romerohaus@igarbeit.ch
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